DEGREASER 130°C

Surfaces inox ou emaillées

cuisine

MODE D’EMPLOI :

Appliquer le produit sur la plaque chaude (+150°C) et le répandre avec une spatule.
Attendre 30 secondes. Rincer abondamment avec de I'eau, et enlever les restes.

PRECAUTIONS D’EMPLOI :

CARACTERISTIQUES : - Conforme a la législation réglementant les produits de nettoyage des appareils et récipients
Liquide opaque ambré destinés a étre en contact avec les denrées alimentaires. (Arrété du 8 septembre 1999 et
Sans parfum ses modiﬁcations).
Densité & 20°C : 1,115-1,135 « Uniquement pour usage professionnel.
* Dangereux. Respecter les précautions d’emploi.
CONDITIONNEMENT :
&30 STOCKAGE :
» Stocker entre 5 et 30°C.
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